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Et le gagnant est… 
Depuis le tout début, (en 1995) à chaque fin d’année, invariablement, j’ai déclaré « vin de l’année » celui qu’en cours d’année 
j’avais aimé au point d’en racheter encore, encore et encore, mais à la condition toutefois, qu’il soit encore disponible. Cette année, 
la palme revient à un rouge du Languedoc-Roussillon, le Saint-Chinian Domaine La Madura « Classic » 2000. Et cette fois, vous 
me voyez convaincu comme jamais auparavant car j’ai eu l’opportunité de visiter le domaine (en septembre) et cela n’a fait que 
confirmer tout le bien que les nombreuses dégustations, jusque là, m’avaient laissé supposer. J’écrivais d’ailleurs dans cette 
chronique, à mon retour : «  Nadia et Cyril Bourgne, eux, sachez qu’on a vu leurs vignes et que l’état dans lequel ils les tiennent 
explique la grandeur de leur vin : elles sont tout bonnement remarquables! D’impeccables petits jardins, bichonnés par des 
perfectionnistes, fous du vin et du travail bien fait! » 
 

Dingo, le Saint-Chinian…  
Imaginez le résultat : vous vous pointez au Salon des éleveurs de pitous BC-BG où les Golden Retrievers et autres labradors beiges 
sont légions, tenant en laisse un dingo (australien) gris anthracite à taches noires arborant ce typique et incessant rictus…C’est l’i-
mage qui m’est venue ce dernier week-end, en buvant pour la énième fois depuis un mois une bouteille de Domaine La Madura « 
Classic »  2000. La côte est haute, soit, mais c’est qu’il a une gueule d’enfer, du caractère à revendre et qu’au plan aromatique, il 
sort des sentiers battus ce Saint-Chinian. Il se fout même un brin de la gueule de ces petits languedociens « full Syrah » (dirais-je 
pour faire bref) qui ont tant proliféré ces dernières années. Contenant un bonne dose de mourvèdre, ni collé ni filtré, il offre au nez 
et en bouche d’originaux arômes rappelant le bouquet garni, le steak de gibier, les herbes de Provence, etc. Un conseil : mettez en 
carafe  deux heures à l’avance et le spectacle débutera plus tôt ! 

LE GUIDE DU VIN 2004  
Michel Phaneuf (Québec) 
 
Domaine La Madura 2000, Classic, Saint-
Chinian (S-914358) :20$ 
    Après avoir participé à la gérance du Château de Fieuzal à 
Bordeaux pendant prés de 10 ans, Cyril Bourgne s’est installé 
dans le Languedoc en 1998 où il semble avoir vite compris com-
ment y faire du bon vin. Son remarquable Saint-Chinian est de 
facture moderne, riche en tanins dodus et très savoureux par ses 
goûts de fruits mûrs et sa persistance aromatique.Impeccable 
2000, gras et velouté que l’on appréciera à 
sa pleine mesure entre 2004 et 2007.   
 
 

Domaine La Madura 2000, Classic, Saint-
Chinian (S-914358) :20$ 
Après un impeccable 2000 recommandé l’an dernier, le 2002 
prend le relais avec brio en dépit des conditions difficiles du mil-
lésime. Bien charpenté, franc de goût, une 
personnalité très affirmée.                                


